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The Velvet Stage

Antipasti

JOSEPHINE'’S VEIL 16€
Burratina di Andria, gazpacho di pomodoro , cialda di pane croccante e alici marinate
(Disponibile anche in versione vegetariana)
(1, 4,7)
THE CAPRINO AFFAIR 18€
Quenelle di caprino alle erbe aromatiche,
battuta di Fassona e bottarga di muggine
4,7
THE SWEET PROSCIUTTO & BUFALA 16€
Prosciutto crudo di Parma, mozzarella di bufala campana e gnocchi fritti

(1,7)
ROMAN CABARET 15€
Carciofo alla romana, fonduta di pecorino e guanciale croccante
(Disponibile anche in versione vegana)
(7)

Primi
GOLD STANDARD 16€
Risotto allo zafferano, ristretto di fondo bruno e gremolada
(Disponibile anche in versione vegana)

(7, 9)

PURPLE SWING 16€

Risotto alla barbabietola, crema di Roquefort e lamelle di mandorle tostate
(Disponibile anche in versione vegana)
7. 8)
RIVIERA NOCTURNE 18€
Scialatielli al ragu bianco toscano
(1,3,9)
VELVET SUNSET 18€
Ravioli di burrata home made ai tre pomodori

13,7

Secondi
TONNATO BLUES 22€
Magatello di vitello CBT, salsa tonnata, capperi e pomodori semi-dry
(. 4.7
PUGLIAN BRASS 20€
Bombette pugliesi al forno ripiene di caciocavallo e pancetta

(7)
BLUE NOTE CATCH 22€
Pescato del giorno al cartoccio con patate, pomodorini e olive
(4)
SPRING LADY 16€
Millefoglie di melanzane violette, burrata affumicata artigianale
e pomodorini confit

(7)

Contorni
CICORIA RIPASSATA 8€
PATATE AL FORNO 8€

1. Glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e derivati) 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5. Arachidi e prodotti a base di
arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte (compreso lattosio)

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci
macadamia) 9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti a base di senape 11. Semi di
sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro 13. Lupini e prodotti
a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
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Bollicine

Prosecco Marton Treviso

Champagne Baron de Mark Brut
Champagne Delabye Pur Zero Brut Nature
Franciacorta Solo Uva

Metodo Classico Monsupello Rose' Brut

Vini bianchi

Pinot grigio Ca Povolta Doc
Sauvignon Blanc baloc Dop
Vermentino Sella & Mosca Doc
Riesling Monsupello Igt
Chardonnay Feudi di Romans Doc
Ribolla Gialla Nina Nunic Dop

Vini rossi

Chianti Poggio degli uberti Doc

Merlot Ca Povolta Doc

Nero d'Avola Cusumano Doc

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Doc
Nebbiolo Regret Monchiero Carbone Doc
Pinot Nero Nina Nunic Dop

Vini rosati
Cerasuolo d'Abruzzo Mascoli Doc

Vini bianchi naturali
Sauvignon lame del sorbo
Chardonnay Necotium

Oncia Bianca

Est! Est!! Est!!! Monti della Moma

Vini rossi naturali

Oncia Rossa

Mesdi Casina Bric - Nebbiolo

Malvasia Nera Pilar

Nero d'Avola Rosso di Contrada Marabino

Vini rosati naturali
Ramoso

0,00 €
10,00 €

8,00 €
0,00 €

8,00 €
0,00 €

32,00 €
60,00 €
68,00 €
62,00 €
80,00 €

27,00 €
32,00 €
32,00 €
30,00 €
34,00 €
38,00 €

28,00 €
32,00 €
34,00 €
42,00 €
44,00 €
42,00 €

34,00 €

40,00 €
42,00 €
44,00 €
43,00 €

44,00 €
44,00 €
40,00 €
38,00 €

40,00 €
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Small Bites

Taco con Ceviche di Gamberi 9€
Taco con gamberi marinati allo yuzu, avocado, cipolla rossa in agrodolce e leche de tigre

(1,2, 4,12)

Pita pollo light 8€

Pita con pollo a bassa temperatura, olive kalamata, pomodori datterini, feta greca
7

Taco Vegetariano 7€

Taco con fagioli neri, mais, peperoni arrosto, salsa yogurt home made
(1,7

Dolci
TIRAMISU 8€
ZABAIONE E CANTUCCI 8€

1,3,7,8)

Signature Drink

- , , The One c
Old FriendsU 20 -’33[]J Tequila blagco, mezcal, (E,}I(li ﬁ%qﬁ(l,(l)-g ;I,Ill T
Rum anejo, cognac alle Bourbon, liquore alla chartreuse verde, lime, ST, e
pere williams, bitter al ciliegia, lime, sciroppo sciroppo di agave, S D0, NG 14€
cioccolato 13€ di miele affumicato 14€ sale al friggitello 15€ Ps 4€

il The Gentleman
New York I‘\//(l)hlﬁg ¥i(1wre al Fuegoy HumolJ Rye Whiskey .
Delirium O / ) ) Mezcal al mandarino, 2 h rosso. bitter
Bourbon, limone lampone nero, Campari. vermouth Vermouth rosso, bitter
. ¥ H : limone, vaniglia 13€ VEIL DEL . 5 all’arancia 14€
sciroppo di nebbiolo £ rosso, cioccolato 13€
14€

1. Glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e derivati) 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di
pesce 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte (compreso lattosio
8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia) 9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e
prodotti a base di senape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi



Ginger ale, fragola, lime, menta

Lady Mojito 10€ [J

Priscilla Presley 10€

Signature Analcolici

Gin analacolico Tanqueray, more, lime, ginger beer

La Paloma 10€ (]

Soda al pompelmo rosa, sciroppo di agave, lime

Aperol Spritz12€ ¢

Aperol, prosecco di Treviso, soda

Campari Spritz 12€ ¢

Campari, prosecco di Treviso, soda

Hugo Spritz 12€ %

Eldelflower, prosecco di Treviso, soda, menta fresca

Negroni 12€ 0
Gin, vermouth rosso, Campari

Americano 12€ O
vermouth rosso, Campari, soda

MiTo 12 €0

vermouth rosso, campari

Negroni sbhagliato 12€ g

vermouth rosso, campari, prosecco

Boulevardier 12€ U
vermouth rosso, campari, bourbon

Margarita 13€ T

Tequila blanco, succo di lime, triplesec

Buorbon Bulleit

Whisky Lagavulin 8y
Whisky Laphroaig 10y
Rum Diplomatico Reserva
Rum Don Papa Baroko

Amaro Jefferson
Amaro Del Capo
Amaro Fernet Branca
Amaro Braulio

8el

6€
8€
7€
6€
6€

o€
7€
7€
7€

I Classici

Dark ‘n Stormy 12€ ©

Rum scuro spiced, succo di lime, ginger beer

Mojito 12€ [

Rum, succo di lime, zucchero, menta e soda

BlackberrP/ Mojito 12€ [
111

Rum, succo di lime, more, zucchero, menta e soda

Passion Mojito 12 [

Rum, succo di lime, passion fruit, menta e soda

Daiquiri 12€ Y
Rum, succo di lime, zucchero

Mai Tai 12€ 0

Rum ambrato, rum di melassa, curacao all’arancia,

sciroppo di orzata, succo di lime, zucchero

Whisky Sour 12€ O

Bourbon, succo di limone, zucchero

Pisco Sour 13€ O

Pisco, succo di limone, zucchero

Long island 12€ U
Vodka, gin, Rum bianco, triple sec, zucchero,
succo di limone, coca cola

I Distillati

Tommy’s Margarita 13€ O

Tequila, succo di lime, sciroppo di agave

Paloma 13€ U

Tequila blanco, succo di lime, soda al pompelmo

Gin Fizz 12€ U
Gin, succo di limone, zucchero liquido, soda

Last Word 12€ 7

Gin, Chartreuse verde, lime e maraschino

Bramble 12€ O

Gin, liquore alle more, zucchero, limone

Aviation 12€ 7

Gin, liquore alla violetta, maraschino, succo di limone

Martini Cocktail 12€

Gin, vermouth dry Y

Espresso Martini 12€ Y

Vodka, liquore al caffe, espresso e zucchero

Moscow Mule 12€ [

Vodka, succo di limone, ginger beer

6el 3el 6el
12€ Vodka Beluga 7€ 14€
16€ Tequila Patron Silver 6€ 12€
14€ Tequila Don Julio Reposado 6€ 12€
12€ Mezcal Peloton de la Muerte 6€ 12€
12€ Mezcal Montelobos 7€ 14€
Amari e Grappe
Amaro Petrus 7€
Peyrot Poire 7€
Limoncello 7€
Grappa Berta Giulia barrique 7€
Grappa bianca 1933 7€

Crazy Shots 5€

minimo 2 persone

shot a scelta tra tequila sale e limone, vodka, rum, whisky
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