
The Velvet Stage

Antipasti
Django’s Secret 16€

Crostino toscano con paté di pollo, caciottina senese e tartufo

(1, 7)

Josephine’s Cocktail 16€

Cocktail di gamberi fritti in panko, insalatina e mayo arancia e

finocchietto

(1, 2, 3, 7, 10)

Roman Holiday 12€

Carciofo alla romana, fonduta di pecorino e chips di patate viola

(7)

Velvet Ballad 14€

Polpettine di melanzane fritte con fonduta al Blue d’Aosta

(1, 3, 7)

Primi
Risotto Notturno agli Scampi 20€

Risotto agli scampi con zest di lime 

(2, 7, 12)

Il Segreto di Baccarat 18€

Pici alla gricia di carciofi

(1, 4, 7, 9)

Golden Aria 16€

Risotto allo zafferano, burrata e terra di olive

(7)

Note d’Inverno 18€ 

Gnocchi di zucca, burro al timo e polvere di amaretti

(1, 3, 7, 8)

 Secondi
King of Jazz 26€

Filetto di manzo italiano ai 3 pepi e crema di patate

(1, 10, 12)

The new Orchestra 20€

Bombette pugliesi e cime di rapa

(1)

Cartoccio d’Étoile 22€

Trancio di pescato al cartoccio con patate, olive e pomodorini

(4, 9, 12)

Parmigiana Smoking Club 18€

Millefoglie di zucchine con provolone, fonduta di parmigiano, polvere di

basilico e terra di olive

(1, 7)

1. Glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e derivati) 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5.
Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a base di latte (compreso lattosio)

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia) 9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti a base di
senape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi



Bollicine

Prosecco Marton Treviso

Champagne Baron de Mark Brut

Champagne Chavost Blanc 

Franciacorta Fario Docg

Metodo Classico Monsupello Rose' Brut

Vini bianchi

Pinot grigio Ca Povolta Doc

Sauvignon Blanc baloc Dop

Vermentino Sella & Mosca Doc

Riesling Monsupello Igt

Chardonnay Feudi di Romans Doc

Ribolla Gialla Nina Nunic Dop

Vini rossi

Chianti Poggio degli uberti Doc

Merlot Ca Povolta Doc

Nero d'Avola Cusumano Doc

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Doc

Nebbiolo Regret Monchiero Carbone Doc

Pinot Nero Nina Nunic Dop

Vini rosati

Cerasuolo d'Abruzzo Mascoli Doc

Vini bianchi naturali

Sauvignon lame del sorbo

Chardonnay Necotium

Oncia Bianca

Est! Est!! Est!!! Monti della Moma

Vini rossi naturali

Oncia Rossa

Mesdì Casina Bric - Nebbiolo

Malvasia Nera Pilar

Nero d'Avola Rosso di Contrada Marabino

Vini rosati naturali

Ramoso 

9,00 €

10,00 €

8,00 €

9,00 €

8,00 €

9,00 €

32,00 €  

60,00 €

110,00 €

50,00 €

80,00 €

27,00 €  

32,00 € 

32,00 € 

36,00  €

34,00 €  

38,00 €  

28,00 €

32,00 €

34,00 €

42,00 € 

44,00 €

42,00 € 

34,00 € 

40,00 €

42,00 € 

44,00 € 

43,00 €

44,00 €

44,00 € 

40,00 € 

38,00 €

40,00 €



Signature Analcolici

Lady Mojito 10€

Ginger ale, fragola, lime, menta

Priscilla Presley 10€

Gin analacolico Tanqueray, more, lime, ginger beer

La Paloma 10€

Soda al pompelmo rosa, sciroppo di agave, lime

Dolci

Tiramisù Tradizionale 

(1, 3, 7)

Cheesecake Swing 

(a scelta tra pistacchio, cioccolato e frutti rossi) 

(1, 3, 7, 8)

1. Glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e derivati) 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova 4. Pesce e prodotti a base di pesce 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti a
base di latte (compreso lattosio)

8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia) 9. Sedano e prodotti a base di sedano 10. Senape e prodotti a base di senape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Small Bites

Taco con Ceviche di Gamberi 9€

Taco con gamberi marinati allo yuzu, avocado, cipolla rossa in agrodolce e leche de tigre

(1, 2, 4, 12)

Pita pollo light 8€

Pita con pollo a bassa temperatura, olive kalamata, pomodori datterini, feta greca

(1, 7)

Taco Vegetariano 7€

Taco con fagioli neri, mais, peperoni arrosto, salsa yogurt home made

(1, 7)

Crostone Vegetariano 7€

Crostino con cicoria ripassata e provola affumicata

(1, 7)

Bavette steak burritos 9€

Burrito con straccetti di manzo, misticanza e chimichurry

(1, 12)

Signature Drink

Old Friends 

Rum anejo, cognac alle

pere williams, bitter al

cioccolato 13€

’20 - ’33 

Bourbon, liquore alla

ciliegia, lime, sciroppo

di miele affumicato 14€

The One

Tequila blanco, mezcal,

chartreuse verde, lime,

sciroppo di agave, 

sale al friggitello 15€

Elder Bloom

Gin, liquore al sambuco,

limone, drops di olio

EVO  14€

New York

Delirium

Bourbon, limone,

sciroppo di nebbiolo

14€

Milady

Vodka, liquore al

lampone nero,

limone, vaniglia 13€

Fuego y Humo

Mezcal al mandarino,

Campari, vermouth

rosso, cioccolato 13€

The Gentleman

Rye Whiskey,

Vermouth rosso, bitter

all’arancia 14€


